Buffet di Antipasti
Insalata di crostacei all’esotica
Ostriche su ghiaccio e citronette al Bitter Campari e agrumi
Finissima di calamaro, sedano e bottarga
Spiedini in tempura di mare
'\ Bruschette all’estiva con cozze e verdurine
| Accinghe fritte
|

Tonno scottato all’olio di oliva con cipolla in agrodolce

Specchio di salumi e formaggi tipici del territorio

Cannoli salati con burrata di bufala, crema di broceoli e
taggiasche
Fantasie di fritture miste /
. 5
Involtini di zucchine marinate con caprino e mentuccia J 1
Carpaccio di Angus e czc.z/de di pa.rwz'gz'cmoF/aﬂ di caprino 3 |
morbido e porri fritti |
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Bis di primi

Risotto alle delizie di mare e nova di riccio

agottino di crespella con ricotta mustia e brunoise di verdure

Seconds

Medaglioni di aragosta all'algherese

Sorbetto all’arancia rossa e lime
u

\ Filetto di manzetta in crosta di pane civraxin, prosciutto di Fonni,
!

funghi bianchi e riduzione di vino carignano della Cantina Giba

Dessert, spumante e caffe

Tronchetto al caramello e arachid:

Vini inclusi

Acqua - Birra alla spina




