*y Buffet di Antipasti di mare e di terra |

N\ % Cascata di ostriche con emulsione di lime, ~
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- spumante Ferrari al ghiaccio o
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- Ventresca di tonno affumicato -

Lonza di morone
Scamponi reali con bronoise di frutta esotica

Prosciutto di ricciola

. - ( Cozze gratinate alla tarantina - 5
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> /(\ Julienne di calamaro, sedano e bottarga di
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Speaé di black angus e carpaccio di melone
Po{beﬁme di filetto di bue rosso e mandorle ©
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wSelezione di formaggi con le mostarde di frimtta
* Tortini di peperone e mozzarella di bufdla

Piccole melanzane con casigolu e pesto al basilico

Flan di caprino morbido e porri fritti
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Bis di primi
Raviolacci al branzino e agrumi su
vellutata di datterino arrostiti, asparagi e

nova di caviale )
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guanciale croccante profumati alle erbette
v -
. del Mediterraneo .

Secondi
Spiedino di pesce spada, calamaro, 2 ok
% capasanta e medaglione di astice alla -
- catalana -
Sorbetto all’arancia rossa
Costolette di agnello French Rack al
oo vermentino e timo glassate al forno e -
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T Dessert, spumante e cafté =y
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' Mono cheesecake al passion fruit -
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“Vini inclusi ’

Acqua - Birra alla spina




